
LES HALLES FERMIÈRES DE MIREPOIX
Espace Paul Dardier (ancienne gare)  - JEUDI 16 AVRIL 2020

PRODUCTEURS PRODUITS TÉLÉPHONE MAIL Pour commander

PAIN/FARINE
SPADI PAPARIL NADINE Pain – Farine - BIO 06 78 59 16 65 n.spadi@orange.fr

LE CHAMPS DES BLES Pain – Farine - BIO 06 66 91 25 80 chevalaunaturel@hotmail.fr

LÉGUMES

RAPHABIOLOGIQUE Panier de légumes
de saison - BIO 06 43 74 18 42 raphabiologique@gmail.com

GAEC LES TRESORS DE LA 
SERRETTE

Panier de légumes
de saison - BIO 06 95 81 22 30 jim.horseman@gmail.com

EARL LA PETITE GRANGE Haricots lingots - Lentilles vertes et 
pomme de terre – BIO 06 46 80 54 35 franck.walheim@orange.fr

JP PIMENTS Piments 06 85 05 88 82 turpin.jp.piment@gmail.com

MIELS

L’ABEILLE VIE Miels 06 80 35 34 35 stefapi1@orange.fr

MICHEL GELINEAU Miels 06 83 00 64 90 apigelineau@gmail.com



PRODUCTEURS PRODUITS TÉLÉPHONE MAIL Pour commander

FRUITS ET DÉRIVÉS
DAME SAVEURS Confitures - Sirops - Jus - BIO 07 82 28 74 50 damesaveurs@gmail.com

LES VERGERS DU BEDOU Pommes 06 81 12 14 33 lesvergersdubedou@gmail.com

FRESSONNET CLAUDE Jus de pomme - confitures - pâtés 

végétal - plante aromatiques - BIO
05 61 60 18 95 lesproduitsbiodecanterate@gmail.com

GAEC AMBROISIE Pommes (3 variétes) - Jus de pomme -

Miel
06 30 98 71 08 paul.cc@wanadoo.fr

LES GOURMANDISES DE 
BLOURS Confitures,Coulis,Sirops,Nectar - BIO

05 34 14 06 02 

06 32 28 09 79 petitblours@yahoo.fr

VIANDES ET CHARCUTERIE

DOMAINE DE LA PRADOLE
Charcuterie de porc  (Pâtés, saucisson 

sec - saucisses sèche - chorizo -

saucisse de foie, etc.)

06 83 78 32 82 thierry.sola@netcourrier.com

LES SAVEURS DE 
BALAGUIER

Conserves de viande cuisinée - plantes 

aromatiques - confitures et gelée, 

soupes - BIO

06 78 05 42 89 gaecdebalaguier@hotmail.fr

LES STEAKERS 3 types de colis (Découverte, steak-

haché, le petitou)
06 24 36 33 08 lessteakeurs@gmail.com

FERME DE MARQUISAT Steaks hachés de bœuf - BIO 06 87 31 09 84 muriel.bersans@nordnet.fr



PRODUCTEURS PRODUITS TÉLÉPHONE MAIL Pour commander

PRODUITS LAITIERS
LA FERME DES FOLIES 

BERGERES
Fromages de chèvre et brebis (frais et 

affinés)

06 81 67 31 21 from.foliesbergeres@gmail.com

FERME DE LOSQUE Fromages de chèvre 05 61 96 39 17 jollityfarm@wanadoo.fr

GAEC L'ODYSSEE DES 
BERGERS

fromages de brebis  - brousse -

yaourt (750 gr, 125gr) - BIO

06 60 18 05 14 lodysseedesbergers@gmail.com

GAEC DU SOUSTROBE Fromage de chèvre (divers type de 

fromage)

06 74 99 24 46 gabelle02soustrobe@gmail.com

GAEC D'ARPOS Tomme de vache – Fromage blanc –

Lait cru

06 89 78 77 78

06 47 18 51 36

fromagerielarpos@gmail.com

FERME DE RAYNES Fromages de chèvre - BIO 06 44 96 84 80 fermeraynes@gmail.com

FERME DE PASCOULI Fromages et yaourt de vache 04 68 60 32 33 uli.laubert@hotmail.fr

VOLAILLES

LA FERME DE GREOULOU
Pâtés - Conserves - Plats cuisinés -

Charcuterie - Volailles (poulets, 

pintades, canette)

05 61 01 80 98 poiron09@yahoo.fr

CLAUDE BORY Œufs en plein air 06 80 21 46 76 -

LE POULET GAMBADEUR Volailles 06 82 07 38 30 cabal.sophie@orange.fr



PAIN / FARINE

NADINE SPADI ET MICHEL PAPARIL - BIO

Téléphone 06 78 59 16 65

Mail n.spadi@orange.fr

Détail des 
produits et Tarifs

1 – Pain nature 500g = 3 €

2 - Pain aux graines 500g (graines de lin
brun, de tournesol décortiqué et de millet
cultivées sur la ferme plus graines de
courges)
= 4 €

3 – Farine
= 2.40 € le sac de 1 kg / 11 € le sac de 5 kg

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi matin 10h
Paiement par Chèque

LE CHAMPS DES BLÉS - BIO

Téléphone
06 66 91 25 80 (sms)

04 68 20 33 71

Mail chevalaunaturel@hotmail.fr

Détail des 
produits et 

Tarifs

1 - Pain de campagne 1 kg = 5 €

2 - Pain de campagne 0.8 kg moulé = 4 €

3 - Pain de campagne 1.5 kg = 7.5 €

4 - Pain aux graines 1 kg = 5.5 €

5 - Pain aux graines 0.8 kg moulé = 4.5 €

6 - Pain aux graines 1.5 kg = 8 Euros

7 - Pain spéciaux (raisins, noix, olives, 
chocolat, seigle aux noix, raisin et noisette, 
figue et amande, olive et tomate /500g)
= 4 € /pièce

8 - Pain seigle (nature, cumin) = 3 € / 500g

Modalité de 
commandes

À commander avant lundi soir
Paiement par Chèque



LÉGUMES

RAPHABIOLOGIE - BIO
Thomas PARADOWSKI

Téléphone
06 43 74 18 42 
06 67 53 48 12

06 28 21 16 41

Mail raphabiologique@gmail.com

Détail des produits et Tarifs
1 - Panier de légumes bio de
saison
= 15 €

Modalité de commandes

Commande de préférence 

par téléphone ou sms

À commander avant 

mercredi après-midi

Paiement par Chèque

LES TRÉSORS DE LA SERRETTE - BIO
Jimmy RIBEIRO

Téléphone 06 95 81 22 30

Mail jim.horseman@gmail.com

Détail des produits 
et Tarifs

1 - Panier de légumes bio de saison
= 15 €

Modalité de 
commandes

Commande de préférence par mail

À commander avant mercredi après-midi

Paiement par Chèque



LÉGUMES

LA PETITE GRANGE
Franck WALHEIM et Loïc ROUJAT

Téléphone 06 46 80 54 35

Mail franck.walheim@orange.fr

Détail des 
produits et 

Tarifs

1 - Lentilles bio en 500g = 2,5 € l’unité

2 - haricots lingots en 500g = 2,5 € l’unité

3 - haricots lingots en 1kg = 5 € l’unité

4 - lentilles verte anicia en 500g = 2 € l’unité

5 - lentilles verte anicia en 1kg = 4 € l’unité

6 - pommes de terre variete " yona " (rose) en
10kg = 8 € l’unité

Modalité de 
commandes

Commande de préférence par téléphone ou sms
À commander avant mercredi après-midi

Paiement par Chèque

JP PIMENTS
Jean-Philippe TURPIN

Téléphone 06 85 05 88 82

Mail turpin.jp.piment@gmail.com

Détail des 
produits et 

Tarifs

1 - Pâte de piments 80g = entre 5,50 € et 8 €

2 – Poudre de piments = entre 5,50 € et 6,50 €

3 – Confit de piments 80g = entre 5,50 € et 8 €

4 – coffrets cadeaux = 25 € / 28 €

5 – Piments secs = 2 € les 10

Modalité de 
commandes

Commande de préférence par mail
À commander avant mercredi après-midi

Paiement par Chèque



LES GOURMANDISES DE BLOURS - BIO
Pascale LEPAGE

Téléphone
05 34 14 06 02 
06 32 28 09 79

Mail petitblours@yahoo.fr

Détail des 
produits et Tarifs

1- Confitures 250g (fraise, rhubarbe,
abricot, prune, tomate vanille, etc.) = 4 ,5€
2- Gelée 250g (caseille, cassis, groseille, mûre)

= 5 €
3- Coulis 20cl (framboise, fraise, abricot,
poire) = 5 €
4- Sirop 25cl (framboise, verveine, menthe,
etc.) = 5 €
5- Tisanes 20g (verveine, sauge ananas) =
3,50 €
6- Vinaigre de vin 25cl (framboise, menthe)
= 6 €
7- Sorbet 75cl (divers parfums) = 7,50 €
8- Nectar et jus 50cl (abricot; abricot mûre)
= 3,50 €
9- ketchup 25 cl= 5 € €
10 – Délice de piments 110g = 4 €

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi après-midi
Paiement par Chèque

D’ÂME SAVEURS - BIO
Emilie SAULNIERE

Téléphone 07 82 28 74 50

Mail damesaveurs@gmail.com

Détail des 
produits et 

Tarifs

1 - Confitures et confits BIO 250g (fleur d'acacia,
menthe, sauge, romarin, quetsche, etc.)
= 4 €

2 - Crème de marron BIO et confiture de
cynorhodon BIO
= 5 €

3 - Jus de fruit - BIO (pomme, cerise)
= 2 € les 20cl

4 - Jus de fruit - BIO (pomme)
= 4 € / L et 20 € / 6L

5 - Vinaigre de prune BIO (25cl)
= 4 €

6 - Sirops BIO 25cl (fraise, fraise sureau,e tc.)
= 4 €

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi après-midi
Paiement par CB ou Chèque

FRUITS ET DÉRIVÉS



FRUITS ET DÉRIVÉS

GAEC AMBROISIE
Christine COEFFARD

Téléphone 06 30 98 71 08

Mail paul.cc@wanadoo.fr

Détail des produits 
et Tarifs

1 – Pommes (Golden – Goldrush –
Chantecler)
= 2,50 € le sac de 2kg
= 6 € le filet de 5kg
= 14 € la caisse de 13kg

2 - Jus de pomme
= 3 € la bouteille de 1 L

3 – Pot de compote
= 5,5 € les 680g / 2,50 € les 200g

4 – Miel toutes fleurs
= 12 € le kilo / 7 € les 700g

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi midi
Paiement par Chèque

CLAUDE FRESSONNET

Téléphone 05 61 60 18 95

Mail lesproduitsbiodecanterate@gmail.com

Détail des produits 
et Tarifs

1 – Délices (cassis, casseille, prunes aux
épices)
= entre 4,50 € et 9,90 €

2 – Confitures et gelées
= entre 2 € et 6,90 €

3 – Pâté végétal et compotes
= entre 3,20 € et 6,90 €

2 – Plants aromatiques
= 2 € / L

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi après-midi
Paiement par Chèque



FRUITS ET DÉRIVÉS

LES BERGERS DU BÉDOU
Pascal VERDIER et Philippe SICARD

Téléphone 06 81 12 14 33

Mail lesvergersdubedou@gmail.com

Détail des 
produits et Tarifs

1- Filets Pomme Chantecler (3 kg)

= 4 €

2- Filets Pomme Chantecler (5 kg)
= 6 €

3 – Jus de pommes

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi après-midi

Paiement par Chèque



VIANDES ET CHARCUTERIE

LES STEAKERS
Sylvain VAN DER WAL 

Téléphone 06 24 36 33 08 
Mail lessteakeurs@gmail.com

Détail des 
produits et 

Tarifs

1 – BOX « Le Petitou » (2 steaks tranche, 2
steaks hachés, Emincés, 8 saucisses)
= 32,99 €

2 – BOX « Découverte » (2 pavés ou filet, 1
faux-filet, 2 steaks hachés, Emincés, 8
saucisses)
= 33,99 €

3 – BOX « Steak-hachés » (2 steaks hachés)
= 16,25 €

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi après-midi
Paiement par CB (en priorité) / Chèque

LES SAVEURS DE BALAGUIER - BIO
AUDE BENEDET

Téléphone 06 78 05 42 89
Mail gaecdebalaguier@hotmail.fr

Détail des 
produits et 

Tarifs

1 – Conserves de viandes cuisinés (bœuf façon
tajine au citron confit 650g, bœuf aux oignons
650g)
= 13,50 €

2 – Conserves de viandes cuisinés (sauce
bolognaise 400g)
= 6,50 €

3 – Sirop de thym et sirop de sariette (50cl)
= 8 €

4 – Gelée de thym (100g) = 4€

5 – Confiture extra de prune (230g) = 4€

6 – Thym en vrac (50g) = 5€

7 – Soupe de courge (non bio - 75 cl) = 5€

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi après-midi
Paiement par CB (en priorité) / Chèque



VIANDES ET CHARCUTERIE

DOMAINE DE LA PRADOLE
Thierry SOLA

Téléphone 06 83 78 32 82
Mail thierry.sola@netcourrier.com

Détail des 
produits et 

Tarifs

1 – Saucisson sec
= 26 € / kg
2 – Saucisse sèche
= 25 € / kg
3 – Saucisse de foie sèche
= 24 € / kg

4 – Chorizo
= 24 € / kg

5 – Fouet au Roquefort
= 28 € / kg

6 – Filet mignon sec
= 35 € / kg

7 – Pâté, Pâté de tête, Boudin
= 3,50 € (180g) et 5,50 € (330g)

Viande fraîche à partir de Mai

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi après-midi
Paiement par Chèque

LA FERME DE MARQUISAT- BIO
Muriel BERSANS

Téléphone 06 87 31 09 84
Mail muriel.bersans@nordnet.fr

Détail des 
produits et 

Tarifs

1 – colis de steaks hachés ( 3 ou 6 kg)
= 14,5 € / kg

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi après-midi
Paiement par Chèque



VOLAILLES

LE POULET GAMBADEUR
Sophie CABAL

Téléphone 06 82 07 38 30

Mail cabal.sophie@orange.fr

Détail des 
produits et 

Tarifs

1 – Poulet prêts à cuire
= 11 € (petit) – 15 € (moyen) – 19 € (gros)

2 – filet de poulet
= 15,5 € / kg

3 – Cuisse de poulet
= 9,50 € / kg

4 – Wing de poulet (nature, curry, paprika, herbes)

= 5,50 € / kg

5 – Rillette de poulet
= 5,50 €

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi après-midi
Paiement par CB ou Chèque

FERME DE GRÉOULOU
Frédérique et Christophe POIRON

Téléphone 05 61 01 80 98

Mail poiron09@yahoo.fr

Détail des 
produits et 

Tarifs

1 – Poulet prêts à cuire
= 8,70 € / kg

2 – Pintade prêts à cuire
= 9,90 € / kg

3 – Canette prêts à cuire
= 9,70 € / kg

4 – Plats cuisinés divers (pintade, agneau,
poulet)

5 – Saucisson de porc, de canard 100%
6 – Terrines, rillettes et pâtés divers (canard,
porc, pintade, etc.)

7 – Magret de canard sous-vide
= 17,90 € / kg (Dispo à partir du 24 avril)

8 – Friton de canard
= 19,90 € / kg (Dispo à partir du 24 avril)

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi après-midi
Paiement par CB (en priorité) / Chèque



VOLAILLES

CLAUDE BORY

Téléphone 06 80 21 46 76

Détail des 
produits et 

Tarifs

1- Œufs Plein Air
= 2,80 € / les 12 œufs

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi après-midi
Paiement par Chèque



PRODUITS LAITIERS

LA FERME DES FOLIES BERGERES
Johanna et Quentin POIRON

Téléphone 06 81 67 31 21

Mail from.foliesbergeres@gmail.com

Détail des 
produits et 

Tarifs

1 – Crottin chèvre et chèvre/brebis (frais ou

affiné)

= 2,60 €

2 – Crottin brebis (frais ou affiné)

= 3 €

Terrine de chevreau pyrénéen et Rillette
Dispo à partir du 23 avril

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi après-midi

Paiement par Chèque

FERME DE LOSQUE
Cristina BUNSCHOTEN

Téléphone 05 61 96 39 17

Mail jollityfarm@wanadoo.fr

Détail des produits et Tarifs

1 - Fromage de chèvre rond 
(frais, demi, demi-sec et 

cendré)

= 2.50 €

2 – buchettes
= 3,50 €

3 - K-membert
=  5.40 l’unité / 2,70 € la 

moitié

4 - fromage blanc battu
= 5.10 € le pot de 300gr

Modalité de commandes
À commander avant mercredi 

après-midi

Paiement par Chèque



PRODUITS LAITIERS

L’ODYSSEE DES BERGERS - BIO
Ulysse ROBIN

Téléphone 06 60 18 05 14

Mail lodysseedesbergers@gmail.com

Détail des 
produits et 

Tarifs

1 - fromages de brebis (frais, ails et fine
herbes, mi-crémeau) (150g)

= 2,50 €

2 - Yaourt de 750 gr
= 6 € (+50cts de consigne)

4- Yaourt individuel de 125gr,
= 1,20 € (+20ct de consigne)

5- tomette de brebis
= 28 € / kg

6 - briquette (230g)

= 6 €

7 - brousse (500g)

= 7 € (+50cts de consigne)

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi après-midi

Paiement par Chèque

GAEC DE SOUTROBE
Isabelle et Virginie GABELLE

Téléphone 06 74 99 24 46

Mail gabelle02soustrobe@gmail.com

Détail des 
produits et 

Tarifs

1 – Fromage de chèvres (frais, demi-sec, sec)

= 2,80 €

2 – Fromage de chèvres (ail et fines herbes,

poivre, piment/poivron, échalote)

= 3 €

3 – Fromage de chèvres (écus, écusson, lingots,

pyramide, buche, fecosdon)

= entre 2, 60 € et 5,80 €

4– Tomme de chèvre
= 25 € / kg

4– Dé apéritif
= 2,80 €

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi après-midi

Paiement par Chèque



PRODUITS LAITIERS

GAEC D’ARPOS

Gisèle COULES

Téléphone
06 89 78 77 78 ou

06 47 18 51 36 

Mail fromagerielarpos@gmail.com

Détail des 

produits et 

Tarifs

1 – Tomme Vache L’arpos (Plus doux, fruité)
= 16 € / kg

2 – Tomme Vache « eth janpaou » (plus
affiné)
= 17 € / kg

3 - Fromage blanc nature 1kg
= 7 €

4 - Fromage blanc à la confiture (myrVlle,
marron, cerise, fraise, figue ou abricot)
= 2.50 € le pot

5 - Lait cru

= 1 € / L

Modalité de 

commandes

À commander avant mercredi après-midi
Paiement par Chèque

FERME DE RAYNES - BIO

Gawen MADELAINE

Téléphone 06 44 96 84 80
Mail fermeraynes@gmail.com

Détail des 

produits et 

Tarifs

1 – Faisselle de chèvre = 2,30 €
2 – Fromage de chèvres (frais, demi-sec, sec) 
= 2,30 €
3 - Piccolo de chèvre = 3,10 € les 4 / 0.80 € 
l'unité (6 jours d'affinage)
4 - Ecu de chèvre = 3,40 € (6 jours d'affinage)
5 - Pyramide de chèvre = 4,40 € (6 jours 
d'affinage)
6 - Bûche de chèvre = 6,20 € (6 jours d'affinage)
7- Carré de chèvre = 6,20 € (6 jours d'affinage)

8- Tomme lactique de chèvre = 12,5 0€ (6 
jours d'affinage)
9 - Parmecabre (râpé de fromage sec) 5 € le 
sachet

Modalité de 

commandes

À commander avant mercredi après-midi
Paiement par Chèque



PRODUITS LAITIERS

FROMAGERIE LE PASCOULI
Ulrich LAUBERT

Téléphone 04 68 60 32 33

Mail uli.laubert@hotmail.fr

Détail des 
produits et 

Tarifs

1 –Fromage de vache, le pascouli (nature,
Fenugrec, cumin, ail et ciboulette)
= 19,20 € / kg

2 – Tomme grise de vache (plus sec)
= 19,20 € / kg

3 - yaourt nature
= 2,70 les 6 pots

4 – Yaourt Vanille
= 2,70 € les 4 pots

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi après-midi
Paiement par Chèque



MIELS

L’ABEILLE VIE – BIO
Stéphanie TEISSEIRE

Téléphone 06 80 35 34 35
Mail stefapi1@orange.fr

Détail des 
produits et 

Tarifs

1 – Pot de miel (250g) – Acacia, Fleurs 
sauvages, Châtaigner, Printemps, Sarrasin
= 5 €

2 – Pot de miel (250g) – Miel d’été et 
Châtaigner 
= 6 €

3 – Pot de miels (500g) – Miel d’été et 
Châtaigner 
= 8,5 €

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi midi
Paiement par Chèque

MICHEL GELINEAU

Téléphone 06 83 00 64 90
Mail apigelineau@gmail.com

Détail des produits 
et Tarifs

1 – Pot de miel (Acacia)
= 4,50 € les 250g / 7,50 € les 500g

2 – Pot de miel (Montagne, Tilleul, Forêt, 
Châtaigner)
= 4,20 € les 250g / 6,80 € les 500g / 12,80 
€ le kilo

3 – Noix 
= 4,80 le kilo / 8,80 € les 2 kg

Modalité de 
commandes

À commander avant mercredi après-midi
Paiement par Chèque


